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Vorwort

In diesem Dokument wird im Detail erlautert, wie die Kriterien im praktischen Teil dieses Tests
bewertet wurden und wie die Punkteverteilung erfolgte. Falls Sie auch an der Bewertung unserer
anderen Testkriterien wie Verpackung und Inhalt, Produktverarbeitung und Erscheinungsbild oder
Preis-Leistungs-Verhaltnis sowie den Bewertungen von Verbrauchern interessiert sind, kénnen Sie
dies in unserem allgemeingiltigen Dokument zum Evaluierungsprozess nachlesen. Wir testen die
Kriterien nach einem standardisierten Verfahren. In diesem Dokument, dem Prufplan, liegt der Fokus
ausschlieB3lich darauf, wie der Praxistest durchgefuhrt wurde. Dieser Teil variiert von Produkt zu
Produkt und ist daher nicht standardisierbar. Aus diesem Grund erstellen wir fir jedes Produkt einen
individuellen Prifplan, der transparent zuganglich ist.
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1. Dichtigkeitstest mit Wasser
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung der Lunchbox

Die Lunchbox wurde vollstandig geleert und grundlich gereinigt, um sicherzustellen, dass keine Essensreste
oder Verschmutzungen vorhanden sind, die das Testergebnis beeinflussen kénnten. Dabei wurden alle
internen und externen Teile der Lunchbox unter flieRendem Wasser und mit einem weichen Schwamm
gesaubert. Besondere Aufmerksamkeit wurde Ecken und schwer zuganglichen Bereichen gewidmet, um
sicherzustellen, dass alle Riickstande entfernt wurden. AnschlieRend wurde die Lunchbox vollstandig
getrocknet, um eine klare Bewertung der Dichtigkeit zu erméglichen.

Schritt 2: Befilllen mit Wasser

Die Lunchbox wurde bis zum Rand mit Wasser gefiillt. Bei diesem Schritt wurde darauf geachtet, dass kein
Wasser bis zum VerschlieBen des Deckels austritt. Der Deckel wurde dann korrekt und fest verschlossen,
gepruft durch mehrmaliges Driicken entlang des gesamten Randes, um sicherzustellen, dass tberall ein
homogener und dichter Verschluss besteht.

Schritt 3: Umschiitteln der Lunchbox

Die gefllte und verschlossene Lunchbox wurde mehrfach kréaftig geschittelt, um die Dichtigkeit unter
realistischen Bedingungen zu testen. Hierbei wurde sowohl eine vertikale als auch horizontale Bewegung
angewandt, um sicherzustellen, dass die Langlebigkeit des Verschlusses unabhangig von der Art des
Transports gegeben ist. Die Schittelbewegungen wurden wiederholt, um eine adaquate Prifung zu
gewabhrleisten und um zufallige Leckagen auszuschlie3en.

Schritt 4: Uberpriifung auf Leckagen

Die Lunchbox wurde anschlie3end auf einer trockenen Oberflache abgestellt und auf den Austritt von
Wasser Uberprift. Es wurde eine genaue Beobachtung durchgefiihrt, die sich Giber einen Zeitraum von
mehreren Minuten erstreckte. Kleinste Tropfchenbildung oder Pfiitzenbildung um die Lunchbox herum
wurden notiert. Besondere Aufmerksamkeit wurde méglichen Schwachstellen wie Nahten, Ecken und dem
Scharnierbereich des Deckels gewidmet.

Punkteverteilung:

90-100 Punkte: Kein Wasseraustritt, die Lunchbox ist vollstéandig dicht.

Die Lunchbox zeigt keinerlei Anzeichen von Wasseraustritt, selbst bei intensiver Schittelbewegung. Dies
bedeutet, dass die Lunchbox unter normalen Bedingungen absolut zuverlassig ist. Kein Wasser war an den
Randern oder um die Lunchbox herum zu sehen.

70-89 Punkte: Minimaler Wasseraustritt, der nur bei sehr starkem Schitteln auftritt.

Ein paar Tropfen Wasser sind nur nach sehr kraftigem Schutteln zu sehen, was bedeutet, dass die Lunchbox
fur den alltaglichen Gebrauch geeignet ist, solange sie nicht (ibermafig belastet wird. Der Wasseraustritt war
minimal und trat beispielsweise an einer der Ecken auf.

50-69 Punkte: Deutlicher Wasseraustritt, aber nur an einer Stelle.

Der Wasseraustritt ist klar erkennbar, tritt jedoch nur an einer spezifischen Stelle aus. Dies kénnte auf einen
kleinen Defekt oder eine Schwachstelle in der Konstruktion hinweisen, die bei normalem Gebrauch Probleme
verursachen kdnnte. Eine Pflitze unter der Lunchbox machte die Schwachstelle sichtbar.

Unter 50 Punkte: Mehrere Leckagen, die Lunchbox ist nicht dicht.

Hier treten an mehreren Stellen Wasserlecks auf, was darauf hinweist, dass die Lunchbox ungeeignet fiir
den Transport von Flussigkeiten ist. Solche Ergebnisse zeigen multiple Punkte des Wasseraustritts, wodurch
die Zusammenfassung auf mangelnde Qualitat oder Abnutzung der Dichtungen hinweist.
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2. StoR¥festigkeitstest
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung der Lunchbox

Die Lunchbox wurde leer und vollstandig geschlossen auf eine stabile, feste Oberflache gelegt. Dies
gewabhrleistet, dass die Box in einem optimalen Zustand firr die anschlieRenden Falltests vorbereitet ist. Vor
dem Start wurden eventuelle Schmutzpartikel oder lose Teile entfernt, um eine klare Ausgangssituation zu
schaffen.

Schritt 2: Erste Fallhdhe

Die vorbereitete Lunchbox wurde vorsichtig auf eine Hohe von ca. 50 cm Uber der festen Oberflache
positioniert. AnschlieRend wurde die Box freigelassen, sodass sie ungehindert und aus eigener Schwerkraft
auf die feste Oberflache fiel. Diese Héhe simuliert typische Falle, bei denen die Lunchbox von einem Tisch
oder einer Kiichenarbeitsplatte herunterfallen kénnte. Nach dem Aufprall wurde die Box eingesammelt und
einer ersten Inspektion unterzogen.

Schritt 3: Zweite Fallhéhe

Nach dem erfolgreichen Abschluss und der Dokumentation der Ergebnisse der ersten Fallhdhe, wurde die
Lunchbox nun auf eine H6he von ca. 1 m angehoben. Dies reprasentiert die Situation, bei der die Box aus
Hufthéhe auf den Boden fallt. Wie zuvor wurde die Lunchbox losgelassen und fiel auf die gleiche feste
Oberflache. Eine erneute Inspektion folgte, um Schaden zu protokollieren.

Schritt 4: Dritte Fallhthe

Fir den letzten und hartesten Test wurde die Lunchbox auf eine Hohe von ca. 1,5 m liber der Oberflache
angehoben, um das Szenario eines Falls aus Schulterhéhe zu simulieren. Die Box wurde, wie in den
vorherigen Schritten, freigelassen und fiel erneut auf die feste Oberflache. Nach diesem Aufprall wurde sie
ein weiteres Mal griindlich auf Schaden tberprift.

Schritt 5: Uberpriifung auf Schéaden

Nach jedem der drei Falltests wurde die Lunchbox genau untersucht. Dies beinhaltete die Uberpriifung auf

sichtbare Schaden wie Risse, Briche und Verformungen. Besondere Aufmerksamkeit wurde auf die Ecken,
Kanten und Verschlussmechanismen gerichtet, um sicherzustellen, dass die Struktur und Funktionalitat der
Box nach jedem Test intakt blieben.

Punkteverteilung:

90-100 Punkte: Keine sichtbaren Schaden nach allen Falltests.

In diesem Bereich erhalt die Lunchbox die héchstmdgliche Punktzahl. Dies bedeutet, dass die Box nach
jedem der drei Falltests keinerlei sichtbare Schaden wie Risse, Briiche oder Verformungen aufweist. Die
Struktur bleibt vollstandig intakt und die Funktionalitat ist nicht beeintrachtigt.

70-89 Punkte: Kleine Kratzer oder Dellen, aber keine Risse oder Briiche.

Hierbei zeigt die Lunchbox nach einem oder mehreren der Falltests geringfligige kosmetische Schaden wie
Kratzer oder Dellen. Es gibt jedoch keine strukturellen Schaden wie Risse oder Briiche, und die
Funktionalitat der Box bleibt erhalten.

50-69 Punkte: Einfache Risse oder Briiche nach den héheren Falltests.

In diesem Bereich weist die Lunchbox nach einem oder mehreren der Falltests erste Anzeichen von
ernsthaften Schaden auf, insbesondere nach den Tests aus 1 m und 1,5 m H6he. Die Box kdnnte Risse oder
Bruche aufweisen, die jedoch nicht ihre grundlegende Funktionsweise stark beeintrachtigen.

Unter 50 Punkte: Mehrere Risse oder erhebliche Briiche nach den Falltests.

Erhalt die Box weniger als 50 Punkte, hat sie nach einem oder mehreren der Falltests erhebliche Schaden
davongetragen. Mehrere Risse oder Briiche waren sichtbar, und diese Schaden kénnten die Funktionalitat
der Lunchbox stark beeintrachtigen oder sie sogar unbrauchbar machen.
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3. Geschmackstransfertest
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung der Lunchbox

Die Lunchbox wurde zunéachst einer griindlichen Reinigungsprozedur unterzogen, um sicherzustellen, dass
sie frei von jeglichen Rickstanden oder Gertichen vorheriger Lebensmittel war. Anschlie3end wurde die
gereinigte Lunchbox mit stark riechenden Lebensmitteln wie geschnittenen Zwiebeln und Knoblauch gefllt.
Diese Auswahl an Lebensmitteln wurde bewusst getroffen, da sie als stark aromatisch bekannt sind und
somit ideal fir diesen Testzweck geeignet sind.

Schritt 2: Lagerung

Nach der Befiillung wurde die Lunchbox fest verschlossen, um den Kontakt der Duftstoffe mit der
Umgebungsluft zu minimieren und eine konzentrierte Exposition innerhalb des Containers zu gewahrleisten.
Die verschlossene Lunchbox wurde daraufhin fir eine Dauer von 24 Stunden in einem Raum bei
Zimmertemperatur gelagert, um zu tGberprifen, ob die intensiven Aromen der enthaltenen Lebensmittel auf
die Materialien der Lunchbox tbertragen werden.

Schritt 3: Reinigung

Nach der 24-stiindigen Lagerung wurde die Lunchbox erneut griindlich gereinigt. Diese Reinigung umfasste
sowohl das griindliche Ausspiilen der inneren Behalterbereiche als auch die Verwendung von geeigneten
Reinigungsmitteln, um sicherzustellen, dass alle Lebensmittelreste und Gerliche vollstandig entfernt wurden.
Hierbei wurden auch die Dichtungen und schwer zugénglichen Bereiche bertcksichtigt, um eine absolute
Geruchsneutralitat zu gewahrleisten.

Schritt 4: Geschmackstest

Nach der Reinigung wurde die Lunchbox dann mit neutralen Lebensmitteln wie Brot oder Reis befiillt, die
selbst keinen markanten Eigengeschmack besitzen. Diese neutralen Lebensmittel blieben fir einige Stunden
in der Lunchbox, um auszutesten, ob sie mdglicherweise Aromen oder Gerliche der vorherigen stark
riechenden Lebensmittel aufnehmen. Nach der festgelegten Zeit wurden die neutralen Lebensmittel
sensorisch untersucht, um zu tberprifen, ob ein Geschmackstransfer vom vorherigen Inhalt erfolgt ist.

Punkteverteilung:

90-100 Punkte: Kein Geschmack oder Geruch tbertragen.

Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die neutralen Lebensmittel nach den beschriebenen Testschritten
keinerlei Duft- oder Geschmacksveranderungen aufweisen. Dies bedeutet, dass die Lunchbox keinerlei

Eigenschaften der zuvor gelagerten stark riechenden Lebensmittel auf die neuen Inhalte tbertragen hat.

70-89 Punkte: Leicht wahrnehmbarer Geschmack oder Geruch, der jedoch kaum stérend ist.

Fur diese Punktzahl missen die neutralen Lebensmittel eine minimale Duft- oder Geschmacksveranderung
aufweisen, die jedoch nicht als stérend empfunden wird. Dies zeigt an, dass zwar eine geringfugige
Ubertragung stattgefunden hat, diese jedoch die Qualitat der neutralen Lebensmittel kaum beeintrachtigt.

50-69 Punkte: Deutlich wahrnehmbarer Geschmack oder Geruch.

Wenn die neutralen Lebensmittel nach dem Test eine spiirbare Duft- oder Geschmacksveranderung zeigen,
wird diese Punktzahl vergeben. Hier ist der Transfer von Aromen bereits so ausgepragt, dass er deutlich
spurbar und potenziell stérend ist, wenn auch die Lebensmittel noch verzehrbar bleiben.

Unter 50 Punkte: Starker Geschmack oder Geruch, der das Lebensmittel ungenieRbar macht.

Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die neutralen Lebensmittel einen intensiven und stérenden
Geschmack oder Geruch angenommen haben, der sie ungeniel3bar macht. Dies bedeutet, dass die
Lunchbox die Eigenarten der zuvor gelagerten stark riechenden Lebensmittel in einem Ausmalf3 Ubertragen
hat, dass die neuen Inhalte nicht mehr als neutral betrachtet werden kdnnen.
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4. Verschlussmechanismus-Test auf Stabilitat
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Uberpriifung des Verschlusses

In diesem Schritt wurde der Verschlussmechanismus der Lunchbox mehrmals geéffnet und geschlossen, um
die Leichtgangigkeit zu Uberprifen und sicherzustellen, dass keine ungewdhnlichen Widerstande oder
Blockaden vorliegen. Der Prozess wurde mehrmals wiederholt, wobei die Beweglichkeit des Verschlusses in
verschiedenen Winkeln und Positionen getestet wurde, um eine gleichbleibende Leichtgangigkeit zu
garantieren.

Schritt 2: Uberpriifung auf Abnutzung

Nach Abschluss des Tests wurde der Verschlussmechanismus sorgféltig auf Abnutzungsspuren untersucht.
Dies geschah mittels visueller Inspektion sowie mechanischer Uberpriifung der Funktionsfahigkeit. Es wurde
nach Rissen, Verformungen oder Materialabrieb gesucht, und es wurde getestet, ob der Verschluss nach
dem Test immer noch dieselbe Stabilitat und Funktionalitat aufwies wie zu Beginn des Tests.

Punkteverteilung:

90-100 Punkte: Der Verschlussmechanismus zeigt nach allen durchgefiihrten Tests keine Abnutzung und
funktioniert einwandfrei. Es sind keine Schwachstellen oder Funktionsbeeintrachtigungen zu erkennen. Der
Mechanismus bleibt leichtgéngig und halt auch unter Belastung verlasslich stand.

70-89 Punkte: Es sind leichte Abnutzungsspuren sichtbar, die jedoch keinen Einfluss auf die grundlegende
Funktionalitat des Verschlusses haben. Der Verschluss funktioniert weiterhin gut und behalt die
Leichtgangigkeit und Stabilitat, zeigt jedoch minimale Materialabnutzung oder kosmetische
Beeintrachtigungen.

50-69 Punkte: Deutliche Abnutzungsspuren sind festzustellen, die die Funktionsweise des Verschlusses
einschranken kdnnen. Der Mechanismus zeigt spirbare Veranderungen in der Leichtgéangigkeit, und es
treten Probleme bei der Stabilitat unter Belastung auf. Der Verschluss funktioniert nur eingeschrankt und
erfordert moglicherweise baldige Wartung oder Ersatz.

Unter 50 Punkte: Der Verschluss weist starke Abnutzung und erhebliche Funktionsbeeintrachtigungen auf.
Es gibt deutliche Anzeichen von Materialermiidung, Verformungen oder Bruchstellen. Der Verschluss
funktioniert nicht mehr zuverlassig und erfillt seine grundlegende Funktion nicht mehr. Es besteht ein hohes
Risiko des Versagens unter normalen Einsatzbedingungen.
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5. Reinigungstest von Hand
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Verschmutzung der Lunchbox

Die Lunchbox wurde intensiv mit einer Vielzahl von Lebensmitteln verschmutzt, um die Realitat von
Alltagsverschmutzungen zu simulieren. Hierbei wurden sowohl fliissige wie Saucen und Ole als auch feste
Speisereste in die Lunchbox gegeben. Die Lebensmittel wurden gleichmafiig verteilt, um sicherzustellen,
dass jede Oberflache der Box mit Riickstanden bedeckt ist.

Schritt 2: Einweichen

Nach der Verschmutzung wurde die Lunchbox in ein Behaltnis mit warmem Wasser gegeben und fir eine
Dauer von 30 Minuten eingeweicht. Dieser Schritt dient dem Ldsen von besonders hartnackigen
Essensresten und Krusten, um die Reinigbarkeit der Box zu erleichtern. Wahrend der Einweichzeit wurden
keine weiteren Mittel oder Bewegungen angewendet, das Wasser unterstiitzte durch seine Temperatur und
die Zeitdauer die Losung der Riickstande.

Schritt 3: Handreinigung

Nach dem Einweichen wurde die Lunchbox aus dem Wasser genommen und mit einem haushaltsiblichen
Schwamm und handelsiiblichem Spulmittel per Hand gereinigt. Bei der Reinigung wurde intensiv darauf
geachtet, dass alle Bereiche, einschlieB3lich der Ecken und schwer zuganglichen Stellen, grtindlich gereinigt
wurden. Der Schwamm wurde regelmafig ausgespult, um eine effektive Reinigung zu gewahrleisten. Der
Reinigungsvorgang dauerte einige Minuten, abhangig von der Menge und Beschaffenheit der
Verschmutzungen.

Schritt 4: Trocknung und Uberprifung

Nach der Reinigung wurde die Lunchbox sorgfaltig getrocknet, um eine prazise Uberpriifung der gereinigten
Oberflachen zu ermdglichen. Hierfiir wurde zunéchst tiberschissiges Wasser mit einem sauberen Tuch
abgewischt und die Box lie3 man dann vollstandig an der Luft trocknen. Nach der Trocknung wurde die
Lunchbox genauer inspiziert. Dabei wurde besonders auf verbleibende Verschmutzungen, Riickstande in
den Ecken und auf die allgemeine Sauberkeit geachtet.

Punkteverteilung:

90-100 Punkte: Die Lunchbox ist vollstdndig sauber und weist keinerlei Rickstande auf. Alle Oberflachen
sind frei von Verschmutzungen, und auch schwer zugangliche Stellen sind einwandfrei gereinigt. Dies wére
ein optimales Ergebnis und zeigt, dass die Box effektiv und griindlich gereinigt wurde.

70-89 Punkte: Es befinden sich leichte Rickstande in schwer zugéanglichen Stellen, wie beispielsweise in
Ecken oder an Kanten. Die Lunchbox ist jedoch insgesamt sauber und der GroR3teil der Oberflachen ist frei
von Verschmutzungen. Diese Bewertung deutet auf eine gute Reinigungsleistung hin, mit kleinen
Verbesserungsmdaglichkeiten in der Grindlichkeit.

50-69 Punkte: Es sind deutliche Rickstande sichtbar, die nach der Reinigung noch vorhanden sind. Diese
Ruckstande kénnen sich auf den Hauptflachen genauso befinden wie in den schwer zuganglichen Ecken.
Das Ergebnis zeigt, dass die Reinigung nicht vollstandig erfolgreich war und noch sichtbare
Verschmutzungen vorhanden sind.

Unter 50 Punkte: Es sind starke Verschmutzungen nach der Reinigung erkennbar. Viele der urspriinglichen
Ruckstande wurden nicht entfernt und die Lunchbox sieht weitgehend unveréandert nach der Reinigung aus.
Dieses Ergebnis zeigt eine sehr unzureichende Reinigungsleistung, bei der essenzielle Bereiche der Box
nicht grindlich gesaubert wurden.

© Priifengel Institut GmbH - Alle Rechte vorbehalten. Das geistige Eigentum des in diesem Dokument beschriebenen Priifprozesses, einschlielich aller damit verbundenen Methoden,
Verfahren und Bewertungskriterien, gehdrt ausschlieBlich der Prifengel Institut GmbH. Jegliche nicht autorisierte Nutzung, Reproduktion, Kopie, Madifikation oder Anlehnung an diesen
Priifprozess, sei es teilweise oder in seiner Gesamtheit, ist strengstens untersagt und wird ohne Vorwarnung strafrechtlich verfolgt.



