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Vorwort

Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir freuen uns, dass Sie sich fur den Priifplan dieses Praxistests interessieren. Dieses Dokument gibt Thnen
einen umfassenden Uberblick tiber die Methoden und Verfahren, mit denen wir den praktischen Teil des Tests
ausgewertet haben. Unser Ziel ist es, Ihnen eine transparente und nachvollziehbare Grundlage zur Verfigung
zu stellen, die es Ihnen ermdglicht, die Qualitat und Eignung der getesteten Produkte eigenstéandig zu beurteilen.

In diesem Dokument wird detailliert erlautert, wie die Kriterien im praktischen Teil dieses Tests bewertet wurden
und wie die Punkteverteilung zustande kam. Ein besonderes Merkmal unserer Tests ist, dass die Produkte von
Verbrauchern in realen Anwendungssituationen gepriift werden, anstatt in einem Laborumfeld. Dies stellt sicher,
dass die Ergebnisse die tatsachliche Nutzererfahrung widerspiegeln und fiir Sie als Verbraucher besonders
relevant sind, aber dadurch auch subjektive Eindriicke wiedergeben kdnnen. Unsere Praxistests sind auf eine
Dauer von zwei bis drei Wochen ausgelegt, um eine realistische und praxisnahe Bewertung zu gewéhrleisten.

Wenn Sie sich auch fur die Bewertung unserer anderen Testkriterien wie Verpackung und Inhalt,
Produktverarbeitung und Erscheinungsbild oder Preis-Leistungs-Verhaltnis sowie den Bewertungen von
Verbrauchern interessieren, kdnnen Sie dies in unserem allgemeingultigen Dokument zum Evaluierungsprozess
nachlesen. Wir testen die Kriterien nach einem standardisierten Verfahren. In diesem Dokument, dem Prifplan,
liegt der Fokus ausschlieRlich darauf, wie der Praxistest durchgefiihrt wurde. Dieser Teil variiert von Produkt zu
Produkt und ist daher nicht standardisierbar. Aus diesem Grund erstellen wir fir jedes Produkt einen
individuellen Prifplan, der transparent zugénglich ist.

Inhalt und Aufbau des Dokuments:

1. Testdurchfiihrung

In diesem Abschnitt wird detailliert beschrieben, wie die Tests durchgefiihrt wurden. Jeder Testschritt wird
prézise erlautert, um die Nachvollziehbarkeit der Ergebnisse sicherzustellen. Die Testdurchfihrung ist in
mehrere Schritte unterteilt, die fur jedes Kriterium spezifisch beschrieben werden.

2. Punkteverteilung

Dieser Abschnitt gibt einen Uberblick tiber die Bewertungsskala, nach der die Punkte vergeben wurden. Die
Punkteverteilung wird fur jedes Kriterium separat dargestellt, sodass die Leistung der Produkte in den
verschiedenen Bereichen nachvollzogen werden kann.

Unser Priifplan zielt darauf ab, eine umfassende und transparente Bewertung der Produkte zu gewahrleisten.
Durch die detaillierte Beschreibung der Testmethoden und die klare Punkteverteilung méchten wir lThnen ein
zuverlassiges Werkzeug an die Hand geben, um fundierte Entscheidungen treffen zu kénnen.

Auf den nachsten Seiten werden die einzelnen Prufkriterien, die detaillierte Testdurchfiihrung sowie die
Punkteverteilung genauer erlautert.

Ihr Priifengel Institut



Das deutsche Institut fiir
Produkttests

b‘\ Priifengel

1. Verschlussmechanismus-Funktionstest
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Die Brotdose wurde zunachst vollstandig geodffnet und der Verschlussmechanismus auf mdgliche
Beschadigungen oder Produktionsfehler Gberpruft.

Im ersten Schritt der Testdurchfiihrung des Verschlussmechanismus-Funktionstests wurde die Brotdose
vollstandig gedtffnet, um eine visuelle Inspektion des Verschlussmechanismus vorzunehmen. Es wurde
grundlich untersucht, ob der Mechanismus Anzeichen von Beschadigungen, Rissen, Deformierungen oder
Produktionsfehlern aufweist. Alle Komponenten, einschlie3lich der Scharniere und Verriegelungsteile,
wurden sorgféltig gepruft, um sicherzustellen, dass keine strukturellen Mangel oder sichtbare
Abnutzungserscheinungen vorhanden sind. Es wurde festgestellt, dass keine sichtbaren Mangel vorhanden
waren.

Schritt 2: Der Verschlussmechanismus wurde 50 Mal gedéffnet und geschlossen, um seine Funktionalitat und
Langlebigkeit zu testen.

Zur Uberprifung der Funktionalitat und Langlebigkeit des Verschlussmechanismus wurde dieser im zweiten
Schritt 50 Mal in Folge geoffnet und geschlossen. Dies wurde in gleichmafigen Intervallen durchgefuhrt, um
sicherzustellen, dass der Mechanismus einer regelmafigen Benutzung standhalt. Wahrend dieses Vorgangs
wurde darauf geachtet, ob der Verschluss reibungslos funktioniert oder ob es Anzeichen von mechanischem
Versagen, Haken, Widerstand oder einer Beeintrachtigung der Bedienbarkeit gab. Der Mechanismus zeigte
keine Anzeichen von Verschleil3 oder Funktionsstorungen, was auf eine gute Qualitat der Bauteile und eine
sorgféltige Verarbeitung hinweist.

Schritt 3: AnschlieRend wurde die Brotdose mit verschiedenen Lebensmitteln gefillt, um zu Gberprifen, ob
der Verschluss auch unter Last sicher halt.

Im dritten Schritt wurde die Brotdose mit verschiedenen Lebensmitteln befillt, um die Sicherheit und
Dichtigkeit des Verschlussmechanismus unter realen Bedingungen zu testen. Unterschiedliche Lebensmittel,
die verschiedene Volumina und Gewichte reprasentieren, wurden verwendet, um eine praxisnahe
Belastungssituation zu simulieren. Es wurde geprift, ob der Verschlussmechanismus unter der zuséatzlichen
Last sicher hielt und ob die Brotdose dicht blieb, ohne dass Lebensmittel oder Fliissigkeiten austraten. Der
Verschluss blieb fest geschlossen und es traten keine Undichtigkeiten auf, was zeigt, dass der Mechanismus
auch unter Belastung zuverlassig funktioniert.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Der Verschlussmechanismus funktioniert reibungslos, hélt auch unter Last sicher und zeigt
keine Anzeichen von VerschleiR nach 50 Offnungs- und SchlieRvorgangen.

Die Hochstpunktzahl wird vergeben, wenn der Verschlussmechanismus nach 50 Offnungs- und
SchlieBvorgangen keinerlei VerschleiRerscheinungen zeigt und auch unter Belastung fest und sicher halt.
Dies bedeutet, dass der Mechanismus in einwandfreiem Zustand ist und tber einen langen Zeitraum
zuverlassig funktioniert.

90 Punkte: Der Mechanismus funktioniert gut, halt unter Last, zeigt jedoch leichte Abnutzungserscheinungen
nach 50 Vorgangen.

Diese Punktzahl wird vergeben, wenn der Verschlussmechanismus zwar funktionstiichtig bleibt und unter
Last sicher halt, jedoch leichte Anzeichen von Abnutzung oder geringfiigige Abweichungen in der
Handhabung nach 50 Vorgangen festzustellen sind.

80 Punkte: Der Mechanismus funktioniert, zeigt jedoch deutliche Abnutzungserscheinungen und hélt unter
Last nicht immer sicher.

80 Punkte werden vergeben, wenn der Verschlussmechanismus deutliche Anzeichen von Abnutzung
aufweist und unter bestimmten Belastungen nicht immer zuverlassig geschlossen bleibt. Dies deutet darauf
hin, dass die Lebensdauer des Mechanismus eingeschréankt ist.

70 Punkte: Der Verschlussmechanismus funktioniert, halt aber unter Last nicht sicher und zeigt nach 50
Vorgéngen deutliche Abnutzungserscheinungen.
Diese Bewertung zeigt, dass trotz funktionaler Verschliel3barkeit des Mechanismus erhebliche
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Abnutzungserscheinungen sichtbar sind und die Sicherheit unter Belastung nicht mehr gewéhrleistet werden
kann.

60 Punkte: Der Mechanismus funktioniert teilweise, mit haufigen Problemen beim SchlieBen oder Offnen.
Ein Punktwert von 60 wird zugewiesen, wenn der Verschlussmechanismus nur teilweise funktionsfahig ist
und haufige Probleme beim Offnen oder SchlieRen auftreten, was auf eine unzuverlassige Mechanik
hinweist.

50 Punkte: Der Mechanismus funktioniert, aber nicht zuverlassig, und zeigt nach 50 Vorgangen starke
Abnutzungserscheinungen.

Diese Punktzahl wird vergeben, wenn der Mechanismus nach den Testzyklen Gibermafig abgenutzt ist und
gelegentlich versagt, was zu einer eingeschrankten Nutzbarkeit fuhrt.

40 Punkte: Der Verschlussmechanismus weist erhebliche Mangel auf, 6ffnet und schliel3t nicht zuverlassig.
Ein Wert von 40 Punkten signalisiert erhebliche Qualitdtsmangel im Mechanismus, die eine zuverlassige
Nutzung nicht mehr ermdglichen.

30 Punkte: Der Mechanismus funktioniert kaum und halt unter Last nicht sicher.
Bei 30 Punkten ist der Verschlussmechanismus nahezu funktionsunféhig und kann selbst unter leichten
Belastungen nicht sicher geschlossen bleiben.

20 Punkte: Der Verschlussmechanismus ist fast komplett funktionsunfahig, 6ffnet und schlie3t nicht korrekt.
Hierbei ist der Mechanismus nahezu unbrauchbar, da er weder korrekt 6ffnet noch schlief3t, was eine sichere
Nutzung unmdglich macht.

10 Punkte: Der Verschlussmechanismus ist vollstéandig funktionsunfahig.
Die niedrigste Punktzahl weist auf einen komplett funktionsunféhigen Verschlussmechanismus hin, der
keinerlei sichere Verbindung mehr gewahrleisten kann.
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2. SplUlmaschinentauglichkeit
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Die Brotdose wurde mit Gblichen Haushaltsverschmutzungen (Ketchup, Butter, Brotkriimel)
verschmutzt und anschlieRend in den oberen Korb der Spulmaschine gestellt.

Beschreibung: Im ersten Schritt der Testdurchfihrung wurde die Brotdose absichtlich mit gangigen
Haushaltsverschmutzungen wie Ketchup, Butter und Brotkrimeln stark verunreinigt. Diese Verschmutzungen
stellen typische Essensreste dar, die in einer Brotdose nach der taglichen Nutzung zu finden sind. Nachdem
die Brotdose ausreichend verunreinigt wurde, wurde sie in den oberen Korb der Spilmaschine platziert. Die
Spilmaschine wurde in Ubereinstimmung mit den Empfehlungen des Herstellers befiillt, um sicherzustellen,
dass keine anderen Faktoren das Ergebnis beeinflussen kénnten.

Schritt 2: Ein Standard-Spulprogramm (ca. 65°C) wurde gestartet.

Beschreibung: Im zweiten Schritt wurde ein Standard-Spulprogramm ausgewahlt und gestartet. Das
Programm wurde bei einer Temperatur von etwa 65°C durchgefiihrt, was als typische Reinigungstemperatur
fur Haushaltsgeschirrspuler gilt. Der gesamte Spllvorgang dauerte ungeféhr zwei Stunden und lief ohne
Unterbrechungen oder Abweichungen ab.

Schritt 3: Nach dem Programmende wurde die Brotdose entnommen und auf Rickstande, Verformungen und
sonstige Schaden Uberpruft.

Beschreibung: Nach Abschluss des Spulprogramms wurde die Brotdose aus dem oberen Korb der
Spulmaschine entnommen. Im Anschluss wurde sie griindlich daraufhin untersucht, ob noch irgendwelche
Ruckstande von Ketchup, Butter oder Brotkriimeln vorhanden waren. Zudem wurde die Brotdose auf
strukturelle Integritat kontrolliert, das heif3t, es wurde geprift, ob es Verformungen, sichtbare
Farbverdnderungen oder sonstige physische Schaden gab. Erfreulicherweise war die Brotdose vollstandig
sauber und zeigte weder Verformungen noch sichtbare Schaden.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Brotdose ist nach dem Spulvorgang vollstandig sauber, ohne Verformungen oder sonstige
Schaden.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Brotdose nach dem gesamten Spulvorgang keinerlei
Ruckstande, Verformungen oder sichtbare Schaden aufweist. Dies bedeutet, dass die Brotdose in einem
neuwertigen Zustand ist und die Spulmaschinentauglichkeit zu 100 % gegeben ist.

90 Punkte: Die Brotdose ist sauber, zeigt jedoch minimale Verformungen oder Farbveranderungen.
Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach dem Spilvorgang sauber ist, jedoch
minimale Verformungen oder kaum wahrnehmbare Farbveranderungen aufweist. Die Funktionalitat der
Brotdose bleibt jedoch vollstandig erhalten.

80 Punkte: Die Brotdose ist sauber, jedoch mit deutlichen Verformungen oder Farbveranderungen.
Beschreibung: Diese Punktzahl wird erzielt, wenn die Brotdose sauber ist, allerdings deutliche Verformungen
oder merkliche Farbveranderungen aufweist. Trotz der Verformungen bleibt die Brotdose im Allgemeinen
noch funktionsfahig.

70 Punkte: Die Brotdose ist gréf3tenteils sauber, weist jedoch leichte Rickstande und Verformungen auf.

Beschreibung: Hier wird die Punktzahl vergeben, wenn die Brotdose nach dem Spulvorgang zwar
grof3tenteils sauber ist, jedoch einige leichte Riickstande sowie minimale Verformungen erkennbar sind.

60 Punkte: Die Brotdose ist teilweise sauber, mit Rickstanden und leichten Verformungen.
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Beschreibung: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Brotdose nur teilweise sauber ist und sowohl
Rucksténde als auch leichte Verformungen aufweist.

50 Punkte: Die Brotdose weist Rickstéande auf und zeigt deutliche Verformungen.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn nach dem Spulvorgang deutliche Verschmutzungsreste
und Verformungen an der Brotdose erkennbar sind.

40 Punkte: Die Brotdose ist nicht vollstandig sauber und hat starke Verformungen.

Beschreibung: Diese Punktzahl ist fur Falle vorgesehen, in denen die Brotdose nach dem Spulvorgang nicht
vollstandig sauber geworden ist und gleichzeitig starke Verformungen festgestellt werden.

30 Punkte: Die Brotdose ist kaum sauber und strukturell beeintrachtigt.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Brotdose nach dem Spilvorgang kaum sauber ist
und zudem strukturell beeintrachtigt wurde, etwa durch erhebliche Verformungen oder Beschadigungen.

20 Punkte: Die Brotdose ist nicht sauber und stark beschadigt.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach dem Spiilvorgang nicht sauber ist
und starke Beschadigungen aufweist, die ihre Funktionsfahigkeit erheblich beeintrachtigen.

10 Punkte: Die Brotdose ist unbrauchbar nach dem Spulvorgang.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Brotdose nach dem Spilvorgang unbrauchbar
geworden ist. Dies kann durch extreme Verformungen, strukturelle Schaden oder vollstandigem Versagen bei
der Reinigung ausgeldst werden.
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3. Geruchsneutralitat
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Die Brotdose wurde mit stark riechenden Lebensmitteln (z.B. Zwiebeln, Knoblauch) befllt und fr
24 Stunden verschlossen gelagert.

Beschreibung: Im ersten Schritt des Tests wurde die Brotdose mit stark riechenden Lebensmitteln wie
Zwiebeln und Knoblauch beftllt, um eine Intensive Geruchsentwicklung zu gewahrleisten. Anschlieend
wurde die Brotdose fest verschlossen und fiir einen Zeitraum von 24 Stunden an einem kuhlen, dunklen Ort
gelagert, um sicherzustellen, dass die Geriiche ausreichend in das Material der Brotdose eindringen
kénnen.

Schritt 2: Die Brotdose wurde mit einer geruchsneutralen Seife und warmem Wasser gereinigt.
Beschreibung: Nachdem die Brotdose 24 Stunden lang den stark riechenden Lebensmitteln ausgesetzt war,
wurde sie grindlich mit einer geruchsneutralen Seife und warmem Wasser gereinigt. Der Reinigungsvorgang
dauerte etwa funf Minuten und umfasste griindliches Schrubben aller Innenflachen der Brotdose, um
sicherzustellen, dass alle Ruckstande der Lebensmittel entfernt werden und der unangenehme Geruch
beseitigt wird.

Schritt 3: Nach der Reinigung wurde die Brotdose an der Luft getrocknet und anschliel3end erneut auf
verbliebene Gerliche Uberprift.

Beschreibung: Nach der Reinigung wurde die Brotdose an einem gut bellfteten Ort an der Luft getrocknet.
Die Trocknung dauerte mehrere Stunden, um sicherzustellen, dass keine Feuchtigkeit mehr in der Brotdose
verblieb. Anschlie3end wurde die Brotdose erneut getffnet und auf verbliebene Gertiche Uberprift. In dieser
finalen Inspektion wurde festgestellt, dass die Brotdose geruchsneutral war.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Brotdose ist nach der Reinigung vollstandig geruchsneutral.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn nach Abschluss des Reinigungsvorgangs und der
Trocknung keinerlei wahrnehmbaren Geruchsriickstande in der Brotdose verbleiben. Die Brotdose muss
vollkommen geruchsneutral sein und keinerlei Hinweise auf die zuvor eingefiihrten stark riechenden
Lebensmittel aufweisen.

90 Punkte: Die Brotdose ist nach der Reinigung nahezu geruchsneutral, mit minimalen Geruchsresten.
Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach der Reinigung und Trocknung fast
vollstandig geruchsneutral ist, jedoch minimale, kaum wahrnehmbare Geruchsreste vorhanden sind, die nur
bei intensiver Uberpriifung riechbar sind.

80 Punkte: Die Brotdose weist nach der Reinigung leichte Geruchsreste auf.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach der Reinigung leichte Geruchsreste
der stark riechenden Lebensmittel aufweist. Diese Geriiche sollten schwach sein und die normale Nutzung
der Brotdose kaum beeintrachtigen.

70 Punkte: Die Brotdose weist nach der Reinigung deutliche Geruchsreste auf.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn nach der Reinigung deutlich spurbare Geruchsreste in
der Brotdose verbleiben. Diese Geruche sind konstant wahrnehmbar, beeintréchtigen jedoch nicht
vollstandig die Nutzung der Brotdose.

60 Punkte: Die Brotdose ist nach der Reinigung immer noch stark vom urspriinglichen Geruch betroffen.
Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach der Reinigung immer noch stark
nach den urspringlich eingefiihrten Lebensmitteln riecht. Der Geruch ist stark und beeintrachtigt die
Nutzung erheblich.

50 Punkte: Die Brotdose hat nach der Reinigung signifikante Geruchsreste, die die Nutzung beeintrachtigen.
Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn signifikante Reste der unangenehmen Geriiche nach
grundlicher Reinigung in der Brotdose verbleiben. Diese Zusténde machen die normale Nutzung der

Brotdose problematisch.
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40 Punkte: Die Brotdose ist nach der Reinigung fast unveréandert im Geruch.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Reinigung kaum eine sichtbare Veranderung des
starken Geruchs in der Brotdose bewirkt hat. Der Geruch bleibt nahezu unverandert stark und beeintrachtigt
die Benutzung erheblich.

30 Punkte: Die Brotdose ist stark vom Geruch betroffen und kaum nutzbar.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose aufgrund starker Geruchsverfalschung
nach der Reinigung fast unbrauchbar ist. Der verbleibende starke Geruch macht die normale Verwendung
der Brotdose schwer.

20 Punkte: Die Brotdose ist unbrauchbar aufgrund des Geruchs.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn der Geruch nach der Reinigung so intensiv ist, dass die
Brotdose als unbrauchbar gilt. Der starke Geruch macht eine Nutzung nicht nur ungeeignet, sondern
unmaglich.

10 Punkte: Die Brotdose ist vollstandig unbrauchbar.

Beschreibung: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach den durchgefiihrten
Reinigungsmalnahmen in einem Zustand ist, der ihre Nutzung vollstandig ausschlief3t. Der verbleibende
Geruch ist so intensiv und stdrend, dass die Brotdose als komplett unbrauchbar eingestuft wird.
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4. Temperaturbestandigkeit
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Die Brotdose wurde mit heil3em Wasser (ca. 90°C) befillt und fir 30 Minuten stehen gelassen.
Nach der Befiillung der Brotdose mit heiBem Wasser wurde sichergestellt, dass die Wassertemperatur
konstant bei etwa 90°C gehalten wurde. Die Brotdose stand in einem kontrollierten Testumfeld fir die
gesamte Dauer von 30 Minuten. Nach Ablauf der Zeit wurde das Wasser entleert und die Brotdose auf
sichtbare Verformungen, Risse oder andere Materialverdanderungen grundlich tberpruft und dokumentiert.

Schritt 2: Die Brotdose wurde in den Gefrierschrank gestellt und fur 24 Stunden bei -10°C gelagert.

Im néchsten Schritt wurde die Brotdose in einen Gefrierschrank gestellt, der auf eine Temperatur von -10°C
eingestellt war. Die Dose verblieb dort ununterbrochen fur eine Dauer von 24 Stunden. Nach dieser Zeit
wurde die Brotdose aus dem Gefrierschrank enthnommen und sorgféltig auf das Vorhandensein von Rissen,
Verformungen oder anderen Materialveranderungen tberprift. Jegliche Auffalligkeiten wurden detailgenau
dokumentiert.

Schritt 3: Die Brotdose wurde mit kaltem Wasser beflillt und in die Mikrowelle gestellt, um fir 2 Minuten bei
hochster Stufe erhitzt zu werden.

Im letzten Schritt der Testreihe wurde die Brotdose mit kaltem Wasser geflllt. Diese wurde anschlie3end in
eine Mikrowelle gestellt und fir eine Dauer von 2 Minuten bei hdchster Leistung erhitzt. Nach Ablauf der
Heizzeit wurde die Brotdose sofort aus der Mikrowelle entnommen und auf Verformungen, Risse oder andere
Auffalligkeiten eingehend gepruft. Die Ergebnisse dieser Untersuchung wurden ebenfalls dokumentiert.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Brotdose zeigt keine Verformungen oder Materialverdnderungen bei allen Tests.
Die hdchste Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach allen drei Tests keinerlei Verformungen, Risse
oder Materialveranderungen zeigt. Dies bestétigt, dass die Brotdose extrem temperaturbestandig ist.

90 Punkte: Die Brotdose zeigt minimale Materialverdnderungen bei einem der Tests.
Wenn die Brotdose nach einem der drei Tests geringfligige Materialveranderungen, die kaum sichtbar sind
und die Funktionalitat nicht beeintréachtigen, aufweist, wird diese Punktzahl zugeteilt.

80 Punkte: Die Brotdose zeigt leichte Verformungen oder Materialveranderungen bei einem der Tests.
Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach einem der Tests leichte und sichtbare
Verformungen oder Materialveranderungen aufweist, die jedoch die Funktion nicht wesentlich
beeintrachtigen.

70 Punkte: Die Brotdose zeigt deutliche Verformungen oder Materialveranderungen bei einem der Tests.
Wenn nach einem der Tests deutliche Verformungen oder Materialschaden sichtbar werden, die die Funktion
zwar beeintrachtigen, aber nicht komplett unbrauchbar machen, erhélt die Brotdose diese Punktzahl.

60 Punkte: Die Brotdose zeigt Verformungen oder Materialverdnderungen bei zwei der Tests.
Die Brotdose wird mit 60 Punkten bewertet, wenn nach zwei der drei Tests Verformungen oder anderweitige
Materialveranderungen feststellbar sind.

50 Punkte: Die Brotdose hat signifikante Verformungen oder Materialveranderungen bei einem der Tests.
Falls die Brotdose nach einem der Tests signifikante Verformungen oder Materialschaden zeigt, die ihre
Funktion ernsthaft beeintrachtigen, wird diese Punktzahl zugewiesen.

40 Punkte: Die Brotdose ist nach einem der Tests fast unbrauchbar.
Wenn die Brotdose nach einem der Tests nahezu unbrauchbar wird, jedoch noch minimal funktionstiichtig
bleibt, erhélt sie diese Punktzahl.

30 Punkte: Die Brotdose ist nach zwei der Tests unbrauchbar.
Sollte die Brotdose nach zwei der durchgefiihrten Tests unbrauchbar werden und ihre priméare Funktion nicht
mehr erfillen konnen, erhalt sie diese Punktzahl.
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20 Punkte: Die Brotdose ist nach allen Tests stark beschadigt.

Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Brotdose nach allen Tests starke Beschadigungen aufweist, die
eine Nutzung nahezu unmdglich machen.

10 Punkte: Die Brotdose ist vollstandig unbrauchbar nach allen Tests.
Die niedrigste Punktzahl wird zugewiesen, wenn die Brotdose nach samtlichen Tests vollstandig
unbrauchbar ist und keinerlei Funktionalitat mehr bietet.
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5. Materialbeschaffenheit
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Die Brotdose wurde griindlich gereinigt und getrocknet, um sicherzustellen, dass keine Ruckstande
die Testergebnisse verfalschen.

Im ersten Schritt der Testdurchfiihrung wurde die Brotdose sorgfaltig mit einem handelsiblichen
Reinigungsmittel vollstandig gereinigt. Dieser Reinigungsschritt zielte darauf ab, alle eventuellen Rickstande,
wie z. B. Lebensmittelreste oder Fingerabdriicke, zu entfernen, welche die Testergebnisse moglicherweise
beeinflussen kdnnten. Nach der Reinigung wurde die Dose griindlich getrocknet, um sicherzustellen, dass
keine Feuchtigkeit verblieb. Anschlie3end wurde eine ausfiihrliche visuelle Inspektion durchgefiihrt, bei der
die Brotdose auf sichtbare Kratzer, Verfarbungen und Risse untersucht wurde. Es wurde besonderen Wert
auf eine genaue Uberpriifung aller Oberflachen, einschlieRlich der Ecken und Kanten, gelegt. Zum
Abschluss der Inspektion konnte festgestellt werden, dass keine sichtbaren Mangel vorlagen.

Schritt 2: Mit Hilfe eines einfachen Haushaltsmessers wurde sanfter Druck auf die Oberflache der Brotdose
ausgeulbt, um die Kratzfestigkeit des Materials zu testen.

In diesem Schritt wurde ein Standardkiichenmesser verwendet, um die Kratzfestigkeit des Materials zu
testen. Das Messer wurde unter Anwendung von sanftem Druck entlang der Oberflache der Brotdose
geflhrt. Besonders sensibel wurde dabei auf jegliche Spuren oder Kratzer geachtet, die durch den Kontakt
mit dem Messer entstehen kdnnten. Die Bewegungen des Messers wurden kontrolliert und gleichméRig
ausgefihrt, um eine gleichbleibende Belastung sicherzustellen. Die Untersuchung der Oberflache nach dem
Kratztest ergab, dass keine Kratzspuren zu sehen waren.

Schritt 3: Ein Teil der Brotdose wurde mit einem haushaltsiiblichen Hammer leicht abgeklopft, um die
Bruchfestigkeit zu testen.

Hierbei wurde ein haushaltsiblicher Hammer verwendet, um die Bruchfestigkeit des Materials zu tberprifen.
Unter kontrollierten Bedingungen wurde ein leichter, gleichmafiger Druck auf verschiedene Stellen der
Brotdose ausgelbt. Dabei wurde die Intensitat und die Anzahl der Hammerschlage so gewahlt, dass der Test
reprasentative Ergebnisse liefern konnte, ohne das Material ibermaRig zu belasten. Die Beobachtungen
wahrend und nach dem Test zeigten, dass die Brotdose keine Risse, Briiche oder sonstige Beschadigungen
aufwies.

Schritt 4: Die Brotdose wurde in eine Lésung aus Wasser und Essig getaucht und fir 24 Stunden stehen
gelassen, um die Bestandigkeit gegen chemische Einfliisse zu testen.

Fur diesen Schritt wurde eine L6sung vorbereitet, bestehend aus einer Mischung von Wasser und
handelsiiblichem Essig im Verhéltnis von 1:1. Die Brotdose wurde vollstéandig in diese Losung eingetaucht
und fuir eine Dauer von 24 Stunden stehen gelassen. Wahrend dieses Zeitraums wurde der Behélter
abgedeckt, um die Lésung zu stabilisieren und eine gleichmafige Einwirkung auf die Oberflache der
Brotdose zu gewahrleisten. Nach Ablauf der 24 Stunden wurde die Brotdose aus der Losung genommen und
grundlich abgespllt sowie getrocknet. Eine anschlieRende Inspektion stellte sicher, dass keine
Veranderungen des Materials, wie Verfarbungen, Korrosion oder strukturelle Schwachen, erkennbar waren.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Brotdose zeigt keine Kratzer, Risse, Briiche oder Materialveranderungen bei allen Tests.
Die Brotdose hat sdmtliche Tests ohne jegliche sichtbaren Mangel Uberstanden. Dies bedeutet, dass bei der
visuellen Inspektion, beim Kratztest, beim Bruchtest und beim chemischen Test keinerlei Schaden wie
Kratzer, Risse oder andere Materialverédnderungen festgestellt wurden.

90 Punkte: Die Brotdose zeigt minimale Kratzer oder Materialverdnderungen bei einem der Tests.
Die Brotdose hat in einem der Tests minimale, kaum sichtbare Kratzer oder Materialveranderungen gezeigt,
die jedoch die Funktionalitat und Integritat des Behdlters nicht beeintrachtigen.

80 Punkte: Die Brotdose weist leichte Kratzer oder Materialverdnderungen bei einem der Tests auf.
Es wurden leichte Kratzer oder geringfligige Materialverdnderungen an der Brotdose festgestellt, die jedoch
noch akzeptabel sind und die Funktion nicht wesentlich beeintrachtigen.
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70 Punkte: Die Brotdose zeigt deutliche Kratzer oder Materialveranderungen bei einem der Tests.
Deutlich sichtbare Kratzer oder nennenswerte Materialveranderungen wurden bei einem der Tests
festgestellt, was auf eine beschrankte Widerstandsfahigkeit hinweist.

60 Punkte: Die Brotdose weist Verdnderungen bei zwei der Tests auf.
Die Brotdose zeigt bei mindestens zwei der durchgefiihrten Tests sichtbare Veranderungen, wie Kratzer und
Materialveranderungen, die auf Einschréankungen in der Materialqualitat hinweisen.

50 Punkte: Die Brotdose hat signifikante Kratzer oder Materialverdnderungen bei einem der Tests.
Es wurden signifikante Schaden, wie tiefe Kratzer oder substanzielle Materialveranderungen, bei einem der
Tests festgestellt, was die Gebrauchsfahigkeit des Behalters ernsthaft in Frage stellt.

40 Punkte: Die Brotdose zeigt fast unbrauchbare Veranderungen bei einem der Tests.
Erhebliche Schaden oder Materialveranderungen, die den Behélter nahezu unbrauchbar machen, wurden
bei einem der Tests festgestellt.

30 Punkte: Die Brotdose ist nach zwei der Tests unbrauchbar.
Nach Durchfiihrung von zwei der vier Tests ist die Brotdose derart beschadigt, dass ihre Gebrauchsfahigkeit
stark eingeschrankt oder nicht mehr gegeben ist.

20 Punkte: Die Brotdose ist nach allen Tests stark beschadigt.
Die Summe der Tests hat zu schweren Schaden gefiihrt, wobei die Brotdose in vielféltiger Hinsicht
unbrauchbar geworden ist.

10 Punkte: Die Brotdose ist vollstandig unbrauchbar nach allen Tests.
Nach Abschluss aller Tests ist die Brotdose derart beschéadigt, dass sie ihre Funktion vollig eingebif3t hat
und nicht mehr verwendbar ist.
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