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Vorwort

Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir freuen uns, dass Sie sich fur den Priifplan dieses Praxistests interessieren. Dieses Dokument gibt Thnen
einen umfassenden Uberblick tiber die Methoden und Verfahren, mit denen wir den praktischen Teil des Tests
ausgewertet haben. Unser Ziel ist es, Ihnen eine transparente und nachvollziehbare Grundlage zur Verfigung
zu stellen, die es Ihnen ermdglicht, die Qualitat und Eignung der getesteten Produkte eigenstéandig zu beurteilen.

In diesem Dokument wird detailliert erlautert, wie die Kriterien im praktischen Teil dieses Tests bewertet wurden
und wie die Punkteverteilung zustande kam. Ein besonderes Merkmal unserer Tests ist, dass die Produkte von
Verbrauchern in realen Anwendungssituationen gepriift werden, anstatt in einem Laborumfeld. Dies stellt sicher,
dass die Ergebnisse die tatsachliche Nutzererfahrung widerspiegeln und fiir Sie als Verbraucher besonders
relevant sind, aber dadurch auch subjektive Eindriicke wiedergeben kdnnen. Unsere Praxistests sind auf eine
Dauer von zwei bis drei Wochen ausgelegt, um eine realistische und praxisnahe Bewertung zu gewéhrleisten.

Wenn Sie sich auch fur die Bewertung unserer anderen Testkriterien wie Verpackung und Inhalt,
Produktverarbeitung und Erscheinungsbild oder Preis-Leistungs-Verhaltnis sowie den Bewertungen von
Verbrauchern interessieren, kdnnen Sie dies in unserem allgemeingultigen Dokument zum Evaluierungsprozess
nachlesen. Wir testen die Kriterien nach einem standardisierten Verfahren. In diesem Dokument, dem Prifplan,
liegt der Fokus ausschlieRlich darauf, wie der Praxistest durchgefiihrt wurde. Dieser Teil variiert von Produkt zu
Produkt und ist daher nicht standardisierbar. Aus diesem Grund erstellen wir fir jedes Produkt einen
individuellen Prifplan, der transparent zugénglich ist.

Inhalt und Aufbau des Dokuments:

1. Testdurchfiihrung

In diesem Abschnitt wird detailliert beschrieben, wie die Tests durchgefiihrt wurden. Jeder Testschritt wird
prézise erlautert, um die Nachvollziehbarkeit der Ergebnisse sicherzustellen. Die Testdurchfihrung ist in
mehrere Schritte unterteilt, die fur jedes Kriterium spezifisch beschrieben werden.

2. Punkteverteilung

Dieser Abschnitt gibt einen Uberblick tiber die Bewertungsskala, nach der die Punkte vergeben wurden. Die
Punkteverteilung wird fr jedes Kriterium separat dargestellt, sodass die Leistung der Produkte in den
verschiedenen Bereichen nachvollzogen werden kann.

Unser Priifplan zielt darauf ab, eine umfassende und transparente Bewertung der Produkte zu gewahrleisten.
Durch die detaillierte Beschreibung der Testmethoden und die klare Punkteverteilung méchten wir lThnen ein
zuverlassiges Werkzeug an die Hand geben, um fundierte Entscheidungen treffen zu kénnen.

Auf den nachsten Seiten werden die einzelnen Prufkriterien, die detaillierte Testdurchfiihrung sowie die
Punkteverteilung genauer erlautert.

Ihr Priifengel Team
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1. Handhabung und Ergonomie
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Der Grillspachtel wurde aus der Verpackung genommen und auf seine Ergonomie Uberprift.

Bei der Entnahme des Grillspachtels aus der Verpackung wurde zunachst dessen Ergonomie bewertet.
Besonderes Augenmerk lag auf der Form des Griffs und dem Gewicht des Spachtels. Der Griff wurde auf
seine Konturen und Formgebung hin untersucht, um festzustellen, ob er sich bequem in die Handflache
einfigt und eine natirliche Handhaltung erméglicht. Zudem wurde das Gewicht auf seine Ausbalancierung
hin Gberprift, um sicherzustellen, dass es weder zu schwer noch zu leicht ist und somit die Handhabung
erleichtert.

Schritt 2: Der Grillspachtel wurde in der Hand gehalten und Bewegungen zum Wenden von Grillgut wurden
durchgefiihrt, um die Balance und das Geflhl des Griffs zu beurteilen.

Der Grillspachtel wurde in der Hand gehalten, und es wurden Bewegungen simuliert, die typischerweise
beim Wenden von Grillgut ausgefuihrt werden. Diese Simulation umfasste unter anderem das Anheben und
Drehen des Spachtels. Ziel war es, die Balance und das haptische Gefiihl des Griffs zu beurteilen. Es wurde
darauf geachtet, wie angenehm sich der Griff in der Hand anfiihlt und ob die Hand wahrend der Nutzung
entspannt bleibt, ohne unnattrlich verkrampfen zu missen.

Schritt 3: Der Griff wurde auf seine Rutschfestigkeit getestet, indem er mit feuchten Handen gehalten wurde,
um den Komfort und die Sicherheit bei der Handhabung zu Uberprifen.

Um die Rutschfestigkeit des Griffs zu testen, wurde der Spachtel mit feuchten Handen gehalten. Dies
simulierte den Effekt von Schweild oder Feuchtigkeit beim Arbeiten am Grill. Dabei wurde geprift, ob der
Griff auch unter diesen Bedingungen sicher in der Hand liegt und es keinem erhdhten Risiko des
Abrutschens kommt. Der Test zielte darauf ab, den Komfort und die Sicherheit wahrend der Handhabung zu
bewerten, insbesondere in Situationen, in denen die Hande nicht vollig trocken sind.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Punktzahl von 100 Punkten wird vergeben, wenn der Grillspachtel eine perfekte Ergonomie
aufweist, mit einem exzellenten, komfortablen Griff und einer idealen Gewichtsbalance. Der Spachtel sollte
unter allen getesteten Bedingungen herausragende Ergebnisse zeigen und eine optimale
Nutzungserfahrung bieten.

90 Punkte: 90 Punkte werden vergeben, wenn der Grillspachtel eine sehr gute Ergonomie bietet, mit
minimalen Mangeln in der Griffgestaltung, die jedoch die Nutzung kaum beeintrachtigen.

80 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn der Spachtel eine gute Ergonomie aufweist, jedoch der Griff
noch Verbesserungen in der Gestaltung vertragen kénnte, um eine vollkommen komfortable Nutzung zu
gewabhrleisten.

70 Punkte: 70 Punkte erhalt der Spachtel, wenn die Ergonomie als akzeptabel angesehen wird, jedoch beim
Gebrauch spurbare Unannehmlichkeiten auftreten, die die Nutzung etwas beeintrachtigen.

60 Punkte: Bei mangelhafter Ergonomie, bei der der Griff nicht komfortabel in der Hand liegt, werden 60
Punkte vergeben.

50 Punkte: Ein unausgewogenes Gefiihl des Spachtels, bei dem sich das Gewicht falsch verteilt anfiihlt, wird
mit 50 Punkten bewertet.

40 Punkte: Der Spachtel erhalt 40 Punkte, wenn der Griff bei der Handhabung als rutschig und unsicher
eingestuft wird, was die Nutzung beeintrachtigt.

30 Punkte: Bei sehr unangenehmer Handhabung, bei der der Griff Schmerzen verursacht, werden 30 Punkte
vergeben.

20 Punkte: Sollte der Griff ohne Modifikation als unbrauchbar angesehen werden, um den Spachtel effizient
zu nutzen, wird er mit 20 Punkten bewertet.
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10 Punkte: Die niedrigste Punktzahl von 10 Punkten wird vergeben, wenn der Spachtel in seiner aktuellen
Form als nicht nutzbar eingestuft wird, da erhebliche Defizite in der Ergonomie bestehen, die den Gebrauch
unmdglich machen.
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2. Effektivitat beim Wenden von Grillgut
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Verschiedenes Grillgut wurde auf einen Grill gelegt.

Im ersten Schritt wurde der Grill auf eine gleichméfige mittlere Hitze vorgeheizt, um optimale Bedingungen
fur das Garen und Wenden des Grillguts zu gewéhrleisten. Eine Auswahl unterschiedlicher Zutaten,
bestehend aus verschiedenen Fleischsorten, wurde gleichméaRig auf die Grillflache verteilt platziert, um die
vielseitige Handhabung des Spachtels unter Beweis zu stellen.

Schritt 2: Mit dem Spachtel wurde das Grillgut gewendet, wobei auf die Leichtigkeit des Vorgangs und die
Kontrolle tUber das Grillgut geachtet wurde.

In diesem Schritt wurde der Spachtel vorsichtig unter jedes Stlick Grillgut geschoben, um es zu wenden.
Dabei lag der Fokus auf der gleichmafigen Beweglichkeit des Spachtels und der prazisen Kontrolle Uiber das
Drehen, um ein optimales Garergebnis zu erzielen. Der Test bewertete die Fahigkeit des Spachtels, das
Grillgut sanft anzuheben und zu wenden, ohne dass ein Bruch oder eine Beschadigung der Lebensmittel
auftrat.

Schritt 3: Die Oberflache des Spachtels wurde auf Anhaftungen tberprift, um die Effektivitat und den
Antihaft-Effekt zu bewerten.

Nach dem Wenden wurde der Spachtel séauberlich von eventuellen Rickstanden befreit und die gesamte
Oberflache wurde einer genauen Kontrolle unterzogen. Hierbei wurde tUberpriift, inwieweit sich Rickstande
von Lebensmitteln auf der Spachtelflache abgelagert hatten. Diese Uberpriifung diente zur Einschatzung der
Antihaft-Beschichtung und ihrer Fahigkeit, das Anhaften von Speiseresten zu minimieren.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Grillgut wird mihelos und ohne Anhaften gewendet.

Die héchstmdgliche Punktzahl wurde erreicht, wenn der Spachtel das Grillgut ohne jeglichen Widerstand
oder Ruckstande auf der Oberflache drehen konnte und das Grillgut unbeschéadigt und ohne Anhaftungen
blieb.

90 Punkte: Sehr gute Kontrolle beim Wenden, minimale Anhaftungen.

Eine fast perfekte Handhabung wurde festgestellt, wobei der Spachtel das Grillgut miihelos wenden konnte
und nur sehr geringe Riickstande aufwies, die bei einer einfachen Sauberung schnell entfernt werden
konnten.

80 Punkte: Gute Wendeeigenschaften, gelegentliches Anhaften.
Diese Punktzahl wurde erreicht, wenn der Spachtel das Grillgut mit guter Prazision wendete, jedoch an
einigen Stellen leichte Anhaftungen auftreten konnten, die den Einsatz nicht wesentlich behinderten.

70 Punkte: Akzeptable Ergebnisse, erfordert etwas Ubung.
Ein akzeptables Wendemandver wurde beobachtet, wobei der Spachtel eine gewisse Ubung erforderte, um
die gleichmafige Bewegung zu gewahrleisten und kleinere Anhaftungen zu vermieden.

60 Punkte: M&Rige Effektivitat, haufiges Anhaften.
Hier zeigte der Test, dass der Spachtel beim Wenden des Grillguts oft mit Anhaftungen zu kdmpfen hatte,
was die Effizienz des Arbeitsablaufs beeintrachtigte.

50 Punkte: Schwierigkeiten beim Wenden verschiedener Grillguter.
Diese Punktzahl deutete auf erhebliche Schwierigkeiten hin, die aufgrund von oft auftretenden Anhaftungen
und dem Verlust der Lebensmittel durch das ungleichméafige Wenden entstanden.

40 Punkte: Grillgut wird oft beschadigt beim Wenden.
Diese Bewertung zeigte, dass der Spachtel haufig dazu fihrte, dass das Grillgut beim Wenden zerbrach
oder in seiner Struktur beschadigt wurde.
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30 Punkte: Erhebliche Probleme, das Grillgut zu wenden.

Der Spachtel konnte das Grillgut kaum effektiv anheben oder wenden, was zu vielen Problemen und einem
Verlust an Kontrolle wahrend des Prozesses fiihrte.

20 Punkte: Fast unbrauchbar zum Wenden von Grillgut.
Der Test ergab, dass der Spachtel nahezu unbrauchbar war, wobei das Grillgut fast durchgehend kleben
blieb und die Wendeversuche vereitelt wurden.

10 Punkte: Vollig ineffektiv, Grillgut bleibt haften und zerfallt.
Der Spachtel konnte absolut keine Funktion bei der Wendeaufgabe erfiillen, das Grillgut zerfiel vollstéandig
oder blieb untrennbar haften.
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3. Stabilitat und Robustheit des Materials
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Der Spachtel wurde visuell auf Materialfehler und Verarbeitungsqualitat Gberprift.

In diesem Schritt wurde der Spachtel sorgfaltig auf sichtbare Defekte wie Risse, ungleichmaflige Kanten
oder UnregelmaRigkeiten in der Oberflache Uberprift. Es wurde auch darauf geachtet, ob die Verarbeitung
solide erscheint und keine groben Méngel wie Lufteinschliisse oder ungleichméfRlige Beschichtungen
vorhanden sind.

Schritt 2: Mit leichtem Druck wurde die Flexibilitdt des Spachtels getestet, um zu priifen, ob er sich verbiegt
oder stabil bleibt.

Hierbei wurde der Spachtel sanft gebogen, um seine Flexibilitat zu analysieren. Dabei wurde darauf
geachtet, wie stark sich das Material verbiegen lasst, ob es in seine urspriingliche Form zurlickkehrt und ob
dabei sichtbare Spuren, wie z.B. Knicke oder Verformungen, auftreten.

Schritt 3: Der Spachtel wurde bei normaler Nutzung gegen einen harten Untergrund geklopft, um die
Robustheit zu tUberprufen.

In diesem Schritt wurde der Spachtel einige Male gegen einen widerstandsfahigen Untergrund geschlagen,
um festzustellen, wie gut das Material solchen Schlagbelastungen standhélt. Hierbei wurde insbesondere
darauf geachtet, ob danach Schaden wie Absplitterungen, Risse oder andere Spuren von Materialermiidung
zu erkennen sind.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn der Spachtel keinerlei sichtbare Materialveranderungen
aufweist, vollig formstabil bleibt und keinerlei Spuren von Beschadigungen erkennbar sind, selbst nach
intensiven Tests.

90 Punkte: Die Punktzahl von 90 wird vergeben, wenn der Spachtel sehr stabil erscheint und nur eine
minimale Flexibilitat unter Druck auftritt. Die Robustheit zeigt sich durch einen hohen Widerstand gegen
Belastung bei nur geringfuigigen Spuren.

80 Punkte: Bei 80 Punkten weist der Spachtel gute Stabilitat auf. Eine leichte Flexibilitat ist bemerkbar,
jedoch beeinflusst dies die Funktion oder das Aussehen des Werkzeugs nicht maf3geblich. Er zeigt nur sehr
geringe Abnutzungsspuren.

70 Punkte: Bei dieser Punktzahl fuhlt sich der Spachtel akzeptabel stabil an, jedoch auch etwas fragil. Er
kann normal benutzt werden, auch wenn eine gewisse Vorsicht wegen der filhlbaren Materialschwéche
geboten ist.

60 Punkte: Hier zeigt der Spachtel maRige Stabilitat mit deutlicherer Flexibilitat. Er verbiegt sich unter Druck
leicht, was bei der Nutzung beriicksichtigt werden sollte, da er fur schwerere Arbeiten moglicherweise nicht
geeignet ist.

50 Punkte: Bei 50 Punkten wird eine spulrbare Instabilitit festgestellt. Der Spachtel zeigt deutliche
Biegefahigkeit und ist eher fir leichtere Aufgaben konzipiert. Flir schwerere Belastungen wére er ungeeignet.

40 Punkte: Diese Anzahl Punkte zeigt, dass das Material erste Anzeichen von Schwéchen aufweist. Bei
normalem Gebrauch kdénnten bereits kleine Defekte sichtbar werden.

30 Punkte: Hierbei ist der Spachtel sehr instabil und zeigt erhebliche Schwachen. Er bleibt fiir die meisten
Anwendungen ungeeignet.

20 Punkte: Mit dieser Punktzahl ist der Spachtel briichig oder zeigt erhebliche Méngel, die seine Nutzbarkeit
drastisch einschranken.

10 Punkte: Diese niedrigste Punktzahl bedeutet, dass der Spachtel unbrauchbar ist. Das Material bricht bei
geringen Belastungen und erfilllt keine der zugedachten Funktionen.
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Ich hoffe, diese ausfiihrliche Umschreibung entspricht deinen Anforderungen.

© Prufengel GmbH - Alle Rechte vorbehalten. Das geistige Eigentum des in diesem Dokument beschriebenen Prifprozesses, einschlief3lich aller damit verbundenen Methoden, Verfahren
und Bewertungskriterien, gehort ausschlie3lich der Priifengel GmbH. Jegliche nicht autorisierte Nutzung, Reproduktion, Kopie, Modifikation oder Anlehnung an diesen Priifprozess, sei es
teilweise oder in seiner Gesamtheit, ist strengstens untersagt und wird ohne Vorwarnung strafrechtlich verfolgt.



b'\ Priifengel

Deutsche Verbrauchertests
der Priifengel GmbH

4. Vielseitigkeit der Verwendungsmaoglichkeiten
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Der Spachtel wurde auf seine verschiedenen Funktionen getestet.

Im ersten Schritt der Testdurchfiihrung wurde der Spachtel einer Reihe von Funktionsprifungen unterzogen.
Dabei haben wir seine Eignung zum Schneiden von weichen und mittelharten Materialien, wie z. B. Kase
oder weichem Gemuse, beurteilt, indem wir verschiedene Schnitttechniken angewandt haben. Zusétzlich
wurde die Fahigkeit des Spachtels, als Wender in Kochprozessen zu dienen, getestet, indem wir ihn bei der
Zubereitung von Pfannengerichten einsetzten.

Schritt 2: Verschiedene Szenarien wurden simuliert, um die Effektivitat jeder Funktion zu beurteilen, z. B. das
Zerkleinern von Gemiise.

In Schritt 2 simulierten wir spezifische Situationen, die eine vielseitige Kiichenhilfe erfordern. Dies umfasste
das Zerkleinern von Zutaten unterschiedlicher Konsistenz und Form, um die Schnittfestigkeit und Prazision
des Spachtels zu testen. Zudem wurden komplexere Aufgaben wie das Anheben und Wenden empfindlicher
Lebensmittel in Pfannen nachgestellt, um die Flexibilitdét und Kontrolle zu bewerten. Bei jeder dieser
Simulationen wurden sowohl die Effektivitat als auch die Benutzbarkeit in alltdglichen Kiichenumgebungen
begutachtet.

Schritt 3: Die Umstellung zwischen den verschiedenen Funktionen wurde auf Einfachheit und Effizienz
getestet.

Der dritte Schritt konzentrierte sich auf die Handhabung des Spachtels im flieBenden Wechsel der Nutzung
seiner verschiedenen Funktionen. Hierbei wurde beobachtet, wie intuitiv und zugig der Wechsel zwischen
Schneiden und Wenden maglich ist. Dies umfasste die Bewertung der Ergonomie des Griffs und der
Handhabbarkeit, insbesondere unter Zeitdruck oder im Kontext mehrerer paralleler Zubereitungsschritte.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn der Spachtel in allen getesteten Funktionen
herausragende Leistungen zeigte, indem jede Funktion nahtlos und effizient durchgefuhrt wird sowie
jederzeit leicht zuganglich ist.

90 Punkte: Der Spachtel wird als sehr vielseitig bewertet, wenn er in fast allen Funktionen sehr gut
abschneidet, mit nur geringfiigigen Einschrankungen in bestimmten Anwendungsbereichen.

80 Punkte: Eine gute Vielseitigkeit wird zuerkannt, wenn der Spachtel sehr brauchbar ist, obwohl einige
Funktionen durch Designanpassungen oder Materialwahl verbessert werden kénnten.

70 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Vielseitigkeit als akzeptabel eingeschéatzt wird, wobei
nicht alle Funktionen reibungslos oder ohne zusétzliche Anstrengung nutzbar sind.

60 Punkte: Der Spachtel wird mit mafiger Vielseitigkeit bewertet, wenn er in weniger als der Halfte der
Funktionen effektiv ist, die anderen jedoch kaum flir den beabsichtigten Gebrauch brauchbar sind.

50 Punkte: Eingeschréankte Vielseitigkeit wird angenommen, wenn der Grof3teil der Funktionen umstandlich
oder ineffizient in der praktischen Anwendung sind.

40 Punkte: Die Punktzahl von 40 ergibt sich, wenn die Funktionen Uberwiegend schwer zuganglich oder
nicht praktikabel sind, was die Einsatzfahigkeit stark limitiert.

30 Punkte: Eine Bewertung mit sehr eingeschrénkter Funktionalitét erfolgt, wenn der Spachtel kaum
nutzbare Anwendungen vorweisen kann.

20 Punkte: Fast keine Vielseitigkeit wird angenommen, wenn fast keine der Funktionen zu praktischen
Zwecken einsetzbar sind.

10 Punkte: Der Spachtel erhélt diese Punktzahl, wenn keinerlei sinnvolle Verwendungsmadglichkeiten
vorhanden sind, wodurch die Funktionalitat fast ganzlich negiert wird.
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5. Asthetik und Design
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Der Spachtel wurde visuell auf Designasthetik geprift, einschliel3lich Form, Farbe und Stil.

In diesem Schritt wurde der Spachtel einer genauen visuellen Inspektion unterzogen. Die Beurteilung
fokussierte sich auf die asthetischen Merkmale des Spachtels wie seine Formgebung, die Farbwahl und den
allgemeinen Stil. Ziel war es, den ersten Eindruck zu erfassen und festzustellen, wie gut diese Aspekte
harmonieren, um ein ansprechendes Gesamtbild zu erzeugen.

Schritt 2: Die Verarbeitung wurde auf Details und Feinheiten im Design tberprift, um die Qualitat zu
beurteilen.

Hierbei wurde der Spachtel auf seine Verarbeitung hin untersucht. Es wurde besonderer Wert auf die
Feinheiten des Designs gelegt, wie prazise Kanten und Oberflichenbehandlungen. Die Priifung bezog sich
darauf, ob Details im Design sorgféltig ausgearbeitet und klar definiert sind, und inwieweit diese zur
Gesamtqualitét beitragen.

Schritt 3: Der Spachtel wurde auf einem gedeckten Tisch platziert, um die optische Integration in eine
Grillumgebung zu betrachten.

In diesem Schritt wurde das Produkt auf seine Integration in seine Umgebung getestet. Der Spachtel wurde
auf einen festlich gedeckten Tisch gestellt, &hnlich einer typischen Grillumgebung, um zu beurteilen, wie gut
er sich in das Gesamtbild einfligt. Dabei wurde gepruft, ob das Design stilistisch zur Umgebung passt und ob
der Spachtel &sthetisch ansprechend wirkt.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Das Design ist in jeder Hinsicht hervorragend. Der Spachtel ist optisch aul3erst ansprechend
und Uberzeugt durch eine exzellente Verarbeitung. Sein Erscheinungsbild integriert sich nahtlos in die
Grillumgebung und steigert deren asthetischen Wert.

90 Punkte: Der Spachtel zeigt ein sehr gutes Design, das durch Eleganz und stilvolles Auftreten beeindruckt.
Die Liebe zum Detall ist sichtbar, auch wenn es minimale Verbesserungspotenziale gibt.

80 Punkte: Das Design ist gut ausgearbeitet, jedoch sind kleinere &sthetische Mangel, wie leichte
UnregelmaRigkeiten oder weniger harmonische Farbwahl, bemerkbar.

70 Punkte: Ein akzeptables Design, das jedoch eher schlicht und funktional erscheint. Es zeigt sich als
brauchbar, jedoch ohne besonderen visuellen Reiz.

60 Punkte: Das Design wirkt mafig und wenig ansprechend. Es erfillt grundsatzliche Anforderungen, bietet
jedoch keinen besonderen asthetischen Mehrwert.

50 Punkte: Ein unauffalliges Design, das dariber hinaus Mangel in der Verarbeitung zeigt. Es kann nicht mit
anderen, ansprechenderen Modellen mithalten.

40 Punkte: Das Design wirkt unausgewogen und wenig attraktiv. Weder Form noch Farbgebung Uiberzeugen,
zudem gibt es Defizite in der Detailverarbeitung.

30 Punkte: Das Design ist sehr unattraktiv mit offensichtlichen Schwéachen in der Verarbeitung. Der erste
Eindruck enttauscht hinsichtlich Asthetik und Qualitat.

20 Punkte: Der Spachtel hat ein unschénes Design mit erheblichen Mangeln, die sowohl die Form als auch
die Verarbeitung betreffen. Er hinterlasst einen negativen Gesamteindruck.

10 Punkte: Das Design ist vollig unbrauchbar und unésthetisch. Der Spachtel verfehlt alle &sthetischen und
qualitdtsbezogenen Standards und wére in der gepriften Umgebung fehl am Platz.
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