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Vorwort

Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir freuen uns, dass Sie sich fur den Priifplan dieses Praxistests interessieren. Dieses Dokument gibt Thnen
einen umfassenden Uberblick tiber die Methoden und Verfahren, mit denen wir den praktischen Teil des Tests
ausgewertet haben. Unser Ziel ist es, Ihnen eine transparente und nachvollziehbare Grundlage zur Verfigung
zu stellen, die es Ihnen ermdglicht, die Qualitat und Eignung der getesteten Produkte eigenstéandig zu beurteilen.

In diesem Dokument wird detailliert erlautert, wie die Kriterien im praktischen Teil dieses Tests bewertet wurden
und wie die Punkteverteilung zustande kam. Ein besonderes Merkmal unserer Tests ist, dass die Produkte von
Verbrauchern in realen Anwendungssituationen gepriift werden, anstatt in einem Laborumfeld. Dies stellt sicher,
dass die Ergebnisse die tatsachliche Nutzererfahrung widerspiegeln und fiir Sie als Verbraucher besonders
relevant sind, aber dadurch auch subjektive Eindriicke wiedergeben kdnnen. Unsere Praxistests sind auf eine
Dauer von zwei bis drei Wochen ausgelegt, um eine realistische und praxisnahe Bewertung zu gewéhrleisten.

Wenn Sie sich auch fur die Bewertung unserer anderen Testkriterien wie Verpackung und Inhalt,
Produktverarbeitung und Erscheinungsbild oder Preis-Leistungs-Verhaltnis sowie den Bewertungen von
Verbrauchern interessieren, kdnnen Sie dies in unserem allgemeingultigen Dokument zum Evaluierungsprozess
nachlesen. Wir testen die Kriterien nach einem standardisierten Verfahren. In diesem Dokument, dem Prifplan,
liegt der Fokus ausschlieRlich darauf, wie der Praxistest durchgefiihrt wurde. Dieser Teil variiert von Produkt zu
Produkt und ist daher nicht standardisierbar. Aus diesem Grund erstellen wir fir jedes Produkt einen
individuellen Prifplan, der transparent zugénglich ist.

Inhalt und Aufbau des Dokuments:

1. Testdurchfiihrung

In diesem Abschnitt wird detailliert beschrieben, wie die Tests durchgefiihrt wurden. Jeder Testschritt wird
prézise erlautert, um die Nachvollziehbarkeit der Ergebnisse sicherzustellen. Die Testdurchfihrung ist in
mehrere Schritte unterteilt, die fur jedes Kriterium spezifisch beschrieben werden.

2. Punkteverteilung

Dieser Abschnitt gibt einen Uberblick tiber die Bewertungsskala, nach der die Punkte vergeben wurden. Die
Punkteverteilung wird fur jedes Kriterium separat dargestellt, sodass die Leistung der Produkte in den
verschiedenen Bereichen nachvollzogen werden kann.

Unser Priifplan zielt darauf ab, eine umfassende und transparente Bewertung der Produkte zu gewahrleisten.
Durch die detaillierte Beschreibung der Testmethoden und die klare Punkteverteilung méchten wir lThnen ein
zuverlassiges Werkzeug an die Hand geben, um fundierte Entscheidungen treffen zu kénnen.

Auf den nachsten Seiten werden die einzelnen Prufkriterien, die detaillierte Testdurchfiihrung sowie die
Punkteverteilung genauer erlautert.

Ihr Priifengel Team
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1. Geschmackstest mit verschiedenen Getranken
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Zubereitung der Getranke

In diesem Schritt wurden drei verschiedene Arten von Getranken sorgfaltig zubereitet: frisch aufgebrihter
Tee, gekuhlte Milch und ein erfrischender Fruchtsaft. Diese Getrénke wurden in separate, durchsichtige
Glaser gefullt, um eine klare Sicht auf die Flussigkeit und die spéatere Zugabe der Perlen zu ermdglichen. Die
Auswabhl der Getranke dient dazu, eine breite Palette an Geschmacksrichtungen abzudecken, die in
Kombination mit den Bubble Tea Perlen getestet werden kénnen.

Schritt 2: Hinzufligen der Bubble Tea Perlen

In jedem der vorbereiteten Getréanke wurde eine standardisierte Menge von zehn Bubble Tea Perlen
hinzugefugt. Die Perlen wurden sorgfaltig in das jeweilige Glas gegeben, wonach jedes Getrank eine Minute
lang sanft umgerihrt wurde. Dieser Vorgang stellt sicher, dass die Perlen gleichm&Rig im Getrank verteilt
sind und sowohl Geschmack als auch Textur gleichmafig beeinflussen kénnen. Es wurde darauf geachtet,
dass die Perlen in ihrer Form und Konsistenz fur den Test intakt bleiben.

Schritt 3: Geschmackstest

Drei ausgewahlte Testpersonen nahmen an der Geschmacksprufung teil. Jede Testperson probierte
nacheinander die Kombination aus Getrénk und Bubble Tea Perlen. Die Bewertung erfolgte auf der
Grundlage von zwei Hauptkriterien: Geschmacksharmonie zwischen den Perlen und dem Getrank, sowie die
Textur, die durch das Kauen der Perlen wahrgenommen wurde. Die Eindriicke der Testpersonen wurden
unmittelbar nach jedem Test getauscht und notiert, um eine mdglichst objektive Bewertung zu ermdglichen.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Testpersonen tUbereinstimmend berichten, dass die
Bubble Tea Perlen den Geschmack jedes Getranks vollstdndig und harmonisch ergdnzen und zuséatzlich eine
bemerkenswert angenehme Textur bieten, die das Genusserlebnis steigert.

90 Punkte: Wird erreicht, wenn die Perlen in fast allen Getranken als geschmackliche Erganzung
wahrgenommen werden, jedoch bei einem Getrank leichte geschmackliche Abweichungen oder eine nicht
ideale Textur festgestellt werden.

80 Punkte: Diese Bewertung wird vergeben, wenn die Perlen mit zwei der drei getesteten Getranke gut
harmonieren und eine angenehme Textur aufweisen, jedoch bei einem Getrank nicht passend erscheinen.

70 Punkte: Die Perlen werden als geschmacklich zufriedenstellend in Kombination mit allen Getranken
beschrieben, jedoch fehlt die herausragende Harmonie oder eine besondere Texturerfahrung.

60 Punkte: Erreicht, wenn die Perlen den Geschmack eines der Getranke merklich negativ beeinflussen,
wahrend sie mit den anderen Getranken eine akzeptable Kombination darstellen.

50 Punkte: Diese Bewertung wird vergeben, wenn die Perlen in zwei Getranken deutliche
Geschmacksabweichungen hervorrufen, jedoch noch in einem Getrank als passend empfunden werden.

40 Punkte: Die Perlen sind geschmacklich lediglich in einem Getrank akzeptabel, wahrend sie in den
anderen zwei Getranken als unangemessen abgestuft werden.

30 Punkte: Die Testpersonen befinden die Perlen in allen Getranken als geschmacklich unpassend, halten
sie jedoch weiterhin fiir essbar.

20 Punkte: Diese Punktzahl spiegelt wider, dass die Perlen alle Getrédnke nahezu ungenief3bar machen,
ohne jedoch gesundheitsschadliche Auswirkungen herbeizufihren.

10 Punkte: Wird vergeben, wenn die Perlen bei allen Getranken einen unangenehmen Geschmack und eine
unerfreuliche Textur erzeugen, die von den Testpersonen als stérend empfunden werden.
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2. Mischbarkeit mit unterschiedlichen Fliissigkeiten
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Auswahl der FlUssigkeiten

In diesem Schritt wurde zunachst eine Auswahl der Testflissigkeiten getroffen, um die Vielseitigkeit und die
Mischfahigkeiten der Bubble Tea Perlen zu prufen. Die gewahlten Flissigkeiten waren Wasser, Milch und
Saft, die alle reprasentative Beispiele fur verschiedene Kennwerte wie Viskositat und Oberflachenspannung
darstellen. Diese Flussigkeiten wurden dann jeweils in separate Glaser gefillt, um eine gezielte und
stérungsfreie Analyse jeder individuellen Fliissigkeit zu erméglichen.

Schritt 2: Hinzufligen der Perlen

Nach der Vorbereitung der Flissigkeiten wurden jeweils 10 Bubble Tea Perlen in jedes Glas gegeben. Diese
Perlen wurden mit einem Loffel in die Fllssigkeit umgerihrt, um eine gleichmafige Verteilung zu
unterstitzen und eventuelle Reaktionen zwischen den Perlen und den spezifischen Flissigkeiten zu
initiieren. Der Ruhrprozess wurde mit bedachter Geschwindigkeit durchgefiihrt, um Scherkréfte gering zu
halten, die die Stabilitat der Flissigkeitsoberflache beeintrachtigen kénnten.

Schritt 3: Beobachtung der Mischbarkeit

In diesem Schritt wurde die Untersuchung durchgefiihrt, um zu beurteilen, wie gut sich die Perlen in den
verschiedenen Flussigkeiten verteilen. Dies beinhaltete eine sorgféltige Betrachtung, ob die Perlen
gleichmafig in den Flussigkeiten verbleiben oder ob eine Neigung zum Schwimmen an der Oberflache oder
zum Sinken auf den Boden besteht. Besonderes Augenmerk wurde auf die gleichmaRige Verteilung und die
Stabilitat der Perlen in jeder Flussigkeit gelegt, unter Berlicksichtigung kurzfristiger Beobachtungen.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Perlen sich in allen Flissigkeiten auf3erst gleichmafig
verteilen und keinerlei Tendenz zeigen zu sinken oder zu schwimmen, was ihre Stabilitat in allen getesteten
Flussigkeiten bestatigt.

90 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Perlen in der Mehrzahl der Flussigkeiten eine gute
Verteilung zeigen, jedoch in einer Fliissigkeit geringfligige Abweichungen zu beobachten sind.

80 Punkte: Diese Punktzahl gilt, wenn die Perlen in zwei der drei getesteten Flissigkeiten eine gleichméRige
Verteilung zeigen, jedoch in der dritten Flissigkeit nicht optimal verteilt sind.

70 Punkte: Hier wird die Punktzahl zugewiesen, wenn die Mischbarkeit der Perlen als akzeptabel, jedoch
nicht optimal in einer Flussigkeit eingestuft wird.

60 Punkte: Diese Punktzahl beschreibt den Fall, dass die Perlen in einer Flussigkeit deutlich auf den Boden
sinken oder zum Schwimmen an die Oberflache neigen.

50 Punkte: Diese Bewertung wird vorgenommen, wenn die Mischbarkeit in zwei der getesteten Flussigkeiten
mangelhaft ist und keine gleichméaRige Verteilung erreicht wird.

40 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Perlen nur in einer der getesteten Flissigkeiten eine
gute Mischbarkeit zeigen.

30 Punkte: Wird zugeordnet, wenn die Perlen in allen Flussigkeiten weitestgehend ungemischt bleiben und
keine gleichméRige Verteilung nachweisbar ist.

20 Punkte: Diese Punktzahl beschreibt eine Situation, in der die Perlen das Erscheinungsbild der Flissigkeit
negativ beeinflussen und eine ungleichmafige Verteilung verursachen.

10 Punkte: Diese niedrigste Punktzahl wird vergeben, wenn die Perlen die Eigenschaften der Flissigkeit
stark beeintrachtigen und nahezu unbrauchbar machen.
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3. Lagerféahigkeit bei Raumtemperatur
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung der Perlen

Zunachst wurde eine Packung Bubble Tea Perlen gedffnet. Diese Packung enthielt etwa 100g. Die Perlen
wurden anschlieRend sorgfaltig in einen sauberen Behdlter aus Glas umgefillt, um eine gleichmafige
Lagerung sicherzustellen. Wahrend dieses Vorgangs wurde darauf geachtet, dass keine Feuchtigkeit oder
Fremdkdrper in den Behalter gelangten, um die Integritat der Perlen fiir den Test zu wahren.

Schritt 2: Lagerung

Die vorbereiteten Perlen wurden unter kontrollierten Bedingungen bei einer konstanten Raumtemperatur von
ungefahr 20°C gelagert. Der Behélter wurde bewusst offen gelassen, um den Einfluss der Umgebungsluft
auf die Perlen zu beurteilen. Im Testraum wurden keine zusatzlichen Kiihl- oder Heizelemente verwendet, um
die natlrlichen Lagerbedingungen zu simulieren. Wahrend der Lagerung wurden die Perlen keiner direkten
Sonneneinstrahlung oder anderen potenziellen Stérfaktoren ausgesetzt.

Schritt 3: Uberpriifung auf Veranderungen

Nach Ablauf von 24 Stunden wurden die Perlen einer sorgfaltigen Untersuchung unterzogen. Dabei wurden
primar die Konsistenz, die Farbe und der Geruch der Perlen beurteilt. Fur die Konsistenzpriufung wurde die
Druckfestigkeit und Elastizitat der Perlen getestet. Die Farbanalyse erfolgte visuell im Vergleich zur
urspriinglichen Farbe der Perlen. Geruchsproben wurden entnommen, um sicherzustellen, dass keine
unangenehmen oder abweichenden Gertiche entstanden sind. Die Beurteilung wurde von [Anzahl der
Personen] Personen durchgefihrt, um eine objektive Bewertung sicherzustellen.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Perlen zeigten keinerlei Veranderungen in Konsistenz, Farbe oder Geruch und wirkten wie
frisch, als waren sie erst kiurzlich gedffnet worden. Alle urspriinglichen Eigenschaften blieben vollstéandig
erhalten.

90 Punkte: Minimale, kaum wahrnehmbare Veranderungen waren in einer der untersuchten Eigenschaften
feststellbar, ohne die Gesamtqualitat zu beeintrachtigen. Beispielsweise kdnnte eine leichte Variation in der
Konsistenz aufgetreten sein.

80 Punkte: Eine merkliche, jedoch geringe Veranderung in der Konsistenz der Perlen wurde festgestellt,
wobei Farbe und Geruch unverandert blieben. Diese Veranderung beeinflusste die Verwendbarkeit der
Perlen nicht erheblich.

70 Punkte: Geringfligige Veranderungen traten in zwei der Eigenschaften auf, z.B. sowohl in der Konsistenz
als auch im Geruch, waren jedoch nicht stark genug, um die Verwertung der Perlen zu beeintrachtigen.

60 Punkte: Eine deutliche Verénderung in einer der Eigenschaften, wie z.B. der Konsistenz, wurde
beobachtet. Trotzdem waren die Perlen noch ohne erhebliche Qualitatseinbulzen weiterhin nutzbar.

50 Punkte: Erhebliche Veranderungen in zwei der getesteten Eigenschaften wurden festgestellt, was die
Qualitat spurbar minderte, die Perlen jedoch weiterhin in einem begrenzten Umfang brauchbar machte.

40 Punkte: Die Perlen zeigten deutliche Veranderungen in Konsistenz, Farbe und/oder Geruch, was eine
evidente Verschlechterung der Gesamtbeschaffenheit bedeutete, jedoch keine direkte Unbrauchbarkeit.

30 Punkte: Die Perlen wurden aufgrund der wahrgenommenen Veréanderungen in ihrer Konsistenz, Farbe
oder Geruch als unbrauchbar eingestuft. Eine weitere Verwendung wurde nicht empfohlen.

20 Punkte: Die Gesamtqualitét der Perlen hatte stark abgenommen, was sie fur den Verzehr oder die
Verwendung in Produkten nicht mehr empfehlenswert machte.

10 Punkte: Die Perlen waren verdorben und zeigten eindeutige Zeichen von Verderb, wie z.B. starker Geruch
oder massive Konsistenzveranderungen. Eine Verwendung der Perlen wurde dringend abgeraten.
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4. Uberprufung der Verpackung auf Dichtheit
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Untersuchung der Verpackung

In diesem ersten Schritt erfolgte eine sorgfaltige visuelle Inspektion der gesamten Verpackung. Die
Verpackung wurde dabei auf sichtbare Schaden wie Risse, Locher oder sonstige Auffalligkeiten gepruft.
Diese Untersuchung war entscheidend, um erste Hinweise auf mogliche Schwachstellen in der Verpackung
zu erhalten.

Schritt 2: Drucktest

Bei diesem Schritt wurde die Verpackung mit leichten, gleichm&Rigen Driickbewegungen belastet. Ziel war
es, zu testen, ob bei dieser physischen Belastung Luft oder Flissigkeit aus der Verpackung austritt. Dies
konnte auf eventuelle Undichtigkeiten hindeuten, die bei einer blo3en Sichtpriifung nicht erkennbar waren.

Schritt 3: Wassertest

Hierbei wurde die Verpackung vollstandig in Wasser eingetaucht und fur eine Dauer von funf Minuten
beobachtet. Der Test diente dazu, selbst kleinste Undichtigkeiten festzustellen, die bei den vorherigen
Schritten unentdeckt geblieben sind. Eventuelle Luftblasen oder eindringendes Wasser wéren klare
Indikatoren fir Undichtigkeiten.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Verpackung keine sichtbaren Schaden aufweist, beim
Drucktest keine Luft entweicht und beim Wassertest vollstandig wasserdicht bleibt. Die Verpackung bleibt
insgesamt intakt und zeigt keinerlei Anzeichen von Schwache.

90 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Verpackung beim Drucktest minimale Luftabgabe zeigt,
jedoch wahrend des gesamten Wassertests keine Flissigkeitsleckage beobachtet wird. Die Struktur der
Verpackung ist damit weitgehend intakt.

80 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn im Drucktest sehr geringe Undichtigkeiten festgestellt
wurden, jedoch keine Fliissigkeit bei den Tests entweicht. Die Verpackung zeigt leichte Schwachen, bleibt
jedoch funktionstichtig.

70 Punkte: Diese Punktzahl wird erzielt, wenn Luft beim Drucktest leicht austritt, jedoch keine
Wasserleckagen beim Eintauchen der Verpackung im Wasser festgestellt werden. Die Verpackung ist in ihrer
Grundfunktion noch weitgehend intakt.

60 Punkte: Diese Punktzahl wird zugewiesen, wenn die Verpackung leichte Anzeichen von Wassereintritt
aufweist, jedoch noch keine gro3eren Mangel zeigt. Die Integritat der Verpackung ist leicht beeintrachtigt.

50 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn deutliche Undichtigkeiten erkennbar sind, die Verpackung
jedoch strukturell noch zusammenhélt. Veranderungen der Dichtigkeit sind deutlich erkennbar.

40 Punkte: Diese Punktzahl wird gegeben, wenn die Verpackung merklich undicht ist, und Flissigkeit sowohl
eintreten als auch austreten kann. Dies deutet auf eine erhebliche Beeintréchtigung der
Verpackungsintegritat hin.

30 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn die Verpackung stark beschadigt und nicht mehr in der Lage
ist, ihren Inhalt angemessen zu schiitzen. Die Dichtigkeit ist nicht mehr gewéhrleistet.

20 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Verpackung vollstandig versagt und nicht mehr nutzbar
ist. Es sind umfassende Schaden vorhanden, die eine weitere Verwendung unmaoglich machen.

10 Punkte: Diese Punktzahl wird zugeteilt, wenn die Verpackung sofort undicht wird und unbrauchbar ist.
Solch eine Verpackung weist grundlegende Schwachstellen oder Produktionsfehler auf.
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5. Uberpriifung der GréRe und Form der Perlen
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Sichtprifung

In diesem Schritt fihrten wir eine sorgféltige visuelle Prufung der Perlen durch. Die Perlen wurden
aufmerksam einzeln betrachtet, um sicherzustellen, dass sie in ihrer Grof3e und Form eine Einheitlichkeit
aufweisen. Dabei achteten wir besonders darauf, dass keine offensichtlichen UnregelméaRigkeiten oder
Unterschiede erkannt wurden, die die GleichméaRigkeit beeintréachtigen konnten.

Schritt 2: Messung

Hierbei wurden zehn Perlen unter der gesamten Lieferung zuféllig ausgewahlt, um Messungen
durchzuflihren, die einen Durchschnittswert der Grol3e ermitteln sollten. Ein Lineal wurde verwendet, um die
Lange, Breite und gegebenenfalls den Durchmesser jeder Perle genau zu vermessen. Dabei legten wir
grofRen Wert auf Genauigkeit, um die DurchschnittsgréRe so prazise wie moglich erfassen zu kénnen.

Schritt 3: Vergleich

Im letzten Schritt wurden die gesammelten Messwerte sorgfaltig mit den Verpackungsangaben verglichen.
Ziel war es, herauszufinden, ob die gemessenen GroRen den Angaben auf der Verpackung entsprechen. Wir
suchten nach Abweichungen, seien sie auch noch so klein, um die Konsistenz der Lieferangaben zu
Uberprifen.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn die Perlen vollkommen einheitlich sind und die Messwerte
exakt mit den Verpackungsangaben Ubereinstimmen, sodass keinerlei Abweichungen festgestellt werden
konnten.

90 Punkte: Erreicht, wenn lediglich minimale Abweichungen in entweder Grol3e oder Form bestehen, die
jedoch die Einheitlichkeit der Perlen insgesamt nicht beeintrachtigen.

80 Punkte: Diese Punktzahl wird gegeben, wenn zwar leichte GréRenabweichungen festgestellt wurden, die
Form jedoch gleichm&Rig und einheitlich bleibt.

70 Punkte: Hierbei gibt es Abweichungen in der Grol3e oder Form bei einigen Perlen, jedoch tberwiegt die
allgemeine Einheitlichkeit weiterhin.

60 Punkte: Deutliche Abweichungen in Grol3e oder Form sind sichtbar, dennoch sind die Perlen insgesamt
noch als akzeptabel zu bewerten.

50 Punkte: Bei grof3eren Unterschieden in GréRe und Form, welche die Verwendung aber nicht wesentlich
behindern, wird diese Punktzahl vergeben.

40 Punkte: Die Perlen zeigen eine ungleichmafige Erscheinung und weichen stark von den Angaben auf der
Verpackung ab.

30 Punkte: Wenn die Perlen sowohl in der GréRRe als auch in der Form unzureichend und schwierig zu
verwenden sind, wird diese Punktzahl vergeben.

20 Punkte: Vergeben, wenn die Perlen stark ungleichmafig sind und nicht mit den Verpackungsangaben
Ubereinstimmen.

10 Punkte: Die Perlen werden als inakzeptabel hinsichtlich Grof3e und Form bewertet und sind somit nicht
nutzbar.
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